
CUBAS DE CUAJAR

FIBOSA y EQUITEC ofrecen una

amplia gama de cubas de cuajar de

forma circular o doble cero, abiertas o

cerradas con funciones programables

a través del cuadro de contro l

electrónico y con sistemas de corte-

agitación muy eficaces que aseguran

un alto rendimiento y una formación

mínima de finos.

MOLDEADORAS PARA QUESOS PRENSADOS

De funcionamiento totalmente automático, realizan el

desuere, preprensado, porcionado, corte y moldeado

de la cuajada en continuo garant izando una

dosificación precisa en el moldeo de cualquier tipo de

queso.

Maquinaria para la elaboración de Queso Mexicano Maquinaria para la elaboración de Queso Mexicano

Mod. DC-10.000

Mod. Basic 2T-C

SOLICITE UN

ANTEPROYECTO

PERSONALIZADO

PASTEURIZACIÓN

DESUERADO PARCIAL
Y SALAZONADO

CUAJADO CORTE
Y AGITACIÓN

MOLDEADO

ENVASADO

VOLTEADO

QUESO PANELAQUESO PANELA

QUESO TIPO COTIJA

Y CHIHUAHUA

QUESO TIPO COTIJA

Y CHIHUAHUA

Diagrama tipo de fabricación:

Diagrama tipo de fabricación:

QUESO OAXACAQUESO OAXACA

Moldeadora - Extrusora
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Hiladora con descarga continua

Conjunto de picadora de cuajada,
hiladora y extrusora continua

Prensa automática de colchón

Mod. PRENSAMATIC

Prensa horizontal Mod.P-10/2
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SISTEMAS DE PRENSADO

Las prensas tipo colchón PRENSAMATIC aseguran un prensado

perfecto para todo tipo de quesos y moldes.

Como principales ventajas cabe destacar: la perfecta compactación de

la cuajada que asegura la uniformidad en peso y dimensiones y la

posibilidad de efectuar la carga y descarga automáticamente. Además

están preparadas para su conexión a una central de limpieza C.I.P.
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Multimoldes
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HILADORAS

Las Hiladoras de la gama EQUITEC, permite la elaboración de todo tipo de

pastas hiladas con un inmejorable rendimiento de la cuajada.

MOLDEADORA-EXTRUSORA

Diseñadas para el moldeado de los

diferentes tipos de queso de pasta hilada, ya

sean en bolas esféricas u ovaladas de

diferentes pesos.

Cambiando el cabezal de moldeado por un

cabezal de extrusión se obtiene un cordón

de pasta del diámetro que s e desee para su

posterior salado y trenzado.

Diseño planta completa automática

Entrada a moldeadora


